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hahnfoto lhr Gewinn!

Muscheln im Weisweinfond

Zutaten:

Tkg Miesmuscheln

4 Schalotten, 1 Bund Frihlingslauch, 4 Knoblauchzehen
2 Lorbeerblatter, 1 Thymianzweig

Olivensl

Weisswein

schwarzer Pfeffer

Zubereitung:

Miesmuscheln fir zwei Personen waschen und entbarten. Schalotten und den Bund Frishlingslauch in
Ringe schneiden.

Knoblauchzehen in Scheiben schneiden und zusammen mit Lorbeerblattern, schw. Pfefferkérnern

und Thymianzweig in Olivendl andiinsten. Mit einem 1/1 Gemisch aus Weisswein und Wasser abléschen
und zum kochen bringen.

Muscheln im Fond garen und sofort incl. Fond anrichten.

Beigabe Schwarzbrot mit Butter. Hierzu passt ein fruchtiger Weisswein.



